
Opción queso vegano +3,00€.

Pizza de Aguacate. 13,80€
Masa tradicional, mozzarella, pesto, aguacate, 
albahaca, parmesano y tomate cherry asado.

Pizza Negra con Straciatella.  15,90€
Masa de carbón, salsa de tomate, rúcula,
parmesano, tomate semiseco, straciatella, albahaca

 

Pizza  Menorquina.  14,50€
Masa de carbón con tomate,  
sobrasada, miel, mozzarella y parmesano.

Pizza Boloñesa.  13,50€
Masa de carbón, salsa de tomate, carne  
picada vegana, mozzarella, albahaca,  
orégano y láminas de parmesano.

Pizza Forest.  12,50€
Masa tradicional, mozzarella, queso de cabra,  
setas de temporada, rúcula y laminas de parmesano.

Pizza Jamón.  17,00€
Masa tradicional, tomate, mozarella, albahaca, 
parmesano y jamón ibérico.

Pizza Mortadela.  17,50€
Masa tradicional, mortadela, crema de pistacho,  
pistacho, straciatella, mozzarella y parmesano. 

Pizza Pera y Gorgonzola.  14,90€
Masa de carbón, gorgonzola, pera, miel picante, mix 
de nueces y anacardos, mozzarella y parmesano.

Pizza Trufa.  15,50€
Masa tradicional, salsa trufa, albahaca,  
láminas de parmesano, huevo y mozzarella. 
Opción Jamón Ibérico            18,90€

Ensalada César. 

 

10,80€
Cogollos, pechuga de pollo, salsa cesar casera,
granada, parmesano y pipas de calabaza.

 
 

Chuletón de tomate.  11,50€
Tomate de temporada, pepino, mango, aguacate,  
frutos del bosque, fresa, vinagreta balsámica y  
piñones.

Straciatella de burrata con
tomates asados y focaccia.

 10,90€

Straciatella fresca, tomates asados,
piñones tostados, eneldo, albahaca.

Ensalada verde con queso
de cabra. 

 

8,50€

Ensalada verde con pera caramelizada, 
granada, nueces tostadas, pipas de calabaza
y suave queso de cabra, aliñada con vinagreta
de miel y mostaza.

 
 

Poke de atún. 15,00€
Atún marinado en kimchi con sésamo,
base de arroz de sushi o quinoa, salsa de soja,
aguacate, edamame, alga wakame, cebolla
japonesa, pepino y mango.

 
 

Poke de salmón.  14,50€
Salmón marinado en kimchi con sésamo, base de 
arroz o quinoa, salsa de soja, aguacate, edamame,  
alga wakame, cebolla japonesa, pepino y mango.

Crispy Chicken Bowl.  13,50€
Pollo rebozado, base de arroz de sushi o quinoa, 
pepino, cebolla japonesa,  edamame frito, mayonesa de  
sriracha, aguacate, salsa de soja y aceite de sésamo.

Poke de Gamba.  14,90€
Arroz sushi salteado en aceite de sésamo,  
soja, col lombarda y zanahoria, gambas con  
kimchi, pepino, aguacate, edamame y  
mayonesa japonesa con sirope de arce.

Poke de falafel.  12,50€
Falafel, hummus, ensalada verde, aguacate, col
lombarda encurtida, quinoa estilo tabulé, yogur
vegano, ajo, mayonesa vegana.

Bravas de boniato.  6,50€
Bravas de boniato con emulsión de Harissa.

Patatas fritas con parmesano
y trufa.

6,50€

Croquetas de setas con mayonesa 

Croquetas de berenjena con
tomate seco con salsa de
pimientos asados (3 uni).

vegana trufada (3 uni).  6,45€

 
 

6,00€

Guacamole tradicional 

 
con Nachos. 

8,50€

Nachos con carnitas. 

 

11,50€
Mix de totopos de maíz azul y amarillo con nuestra 
carne picada vegana, chili vegano, crema agria

 

vegana, queso cheddar, guacamole y pico de gallo.

Hummus tradicional con 

 

garbanzos y focaccia casera.
 8,50€

Labneh con hierbas aromáticas
y focaccia.

 
 8,50€

Queso cremoso y espeso a base de yogur
griego, aromatizado con finas hierbas.  

Garbanzos, tahini, ajo, limón, comino.

 

Focaccia casera con  
hierbas aromáticas.  

4,00€

PARA 
COMPARTIR

ENSALADAS 

BOWLS 

Ceviche de Salmón  
con Leche de Coco.  

14,50€

Dados de salmón fresco marinados en una leche de
tigre suave con leche de coco, lima y cilantro, naranja, 
jengibre, apio, cebolla morada encurtida, aguacate cremoso,
maíz crocante, chile. Acompañado con chips vegetales.

Steak Tartar con alcaparras.  15,50€
Corte fino de solomillo de ternera aliñado con salsa
HP, Perrins, mostaza, miel y aceite de oliva, alcaparras,
pepinillo, cebolla morada y huevo de codorniz.
Servido con tostadas crujientes de masa madre.

CRUDOS

TOSTADAS Y
SÁNDWICHES
A Vocados Benedict.  12,50€
Tostada de pan de masa madre con guacamole, rúcula
y tu elección de jamón ibérico o salmón ahumado,
huevos pochados y salsa holandesa.

Bikini Trufado. 11,90€
Pan de molde estilo brioche, jamón ibérico, queso
mozzarella y salsa trufada. 

 

Brioche tostado con gamba.  12,00€
Pan de brioche tostado con gambas salteadas, cebolla
encurtida, aguacate fresco, cebolla, apio, manzana
verde y mayonesa kimchi.

Wrap de Pollo con Aguacate.  11,50€
Pollo especiado, tortita de trigo, aguacate,  
cebolla encurtida, salsa césar y guacamole.

Wrap de Salmón  
Ahumado con Aguacate.  12,50€
Salmón ahumado, tortita de trigo, aguacate, queso
crema, rúcula, mayonesa japonesa y guacamole. 

 Katsu Sando de pollo crujiente. 12,90€
Sándwich Japones de pan de molde con mantequilla,
untado con mayonesa japonesa, relleno de pollo
crujiente al estilo katsu, salsa tonkatsu acompañado
de col lombarda crujiente.

 

Tacos de carnitas.   11,50€
Tortitas de maíz, carne picada vegana,  
guacamole, pico de gallo y crema agria vegana.

Tacos de ternera desmechada.   14,50€
Tortitas de maíz azul con carne desmechada  
hecha a baja temperatura, guacamole, col  
lombarda y cebolla encurtida.

Tacos de atún.   13,90€
Tortilla crujiente, atún fresco marinado en  
soja y aceite de sésamo, aguacate, cebolla  
japonesa y mayonesa de chipotle.

TACOS PIZZAS

Pizza Hot.   13,50€
Masa negra, salame picante italiano,
salsa de tomate,  mozzarella, albahaca.

TOPPINGS:
Huevo +1,50€
Jamón Ibérico +6,00€

Stracciatella +6,00€
Aguacate +3,00€
Masa de carbón +1,50€

Helado de Pistacho.  6,00€

Pizza Nutella.  7,50€

Cheesecake.  6,50€

Tarta Chocolate.  6,50€

Tarta del día.  6,00€
Tiramisú de pistacho. 6,00€

POSTRES

huevo soja lácteo pescado sésamo crustáceofrutos
secos ajo

Plato 100% vegano Vegetariano Picante Sin Gluten 

gluten mostaza apio

altramucescacahuetemolusco

Guacamole tradicional acompañado de queso cheddar 
fundido, jalapeño y tortillas de maíz fritas.

Tabla mesé  16,00€
Hummus, guacamole, labneh, muhammara, falafel, 
palitos de verdura, lechuga, aceitunas marinadas 
y focaccia.

Tartar de salmon con arroz 
crujiente. 

 15,00€

Arroz de sushi crujiente con tartar de salmón y 
aguacate, aceite de sésamo, soja, salsa kimchi, lima,
sésamo, cebollina y jalapeños.



@avocados.restaurant

@avocadosbcn

a-vocados.com

-  CAST -

Agua filtrada                         2,00€                                                 
Agua con gas                         2,75€                                            
Refrescos                                2,75€

 Cold press zumos                 4,50€                                            
Kombucha                              4,80€

BEBIDAS

Sangría                                   16,90€                                         
Sangría de cava                     18,90€                                         
Copa de sangría                      5,90€                                         
Copa de sangría de cava       6,90€
Vermout                            4,70€
Chupito                           3,00€
Aperol Spritz                  8,00€
Tinto de verano             5,00€
Combinado                    8,00€
Combinado premium                             

 
11,00€

ALCOHOL

Café solo                     1,70€                                                
Americano                  2,00€                                                
Cortado                       1,90€                                                 
Café con leche            2,30€                                                 
Cappuccino                   2,40€                                                 
Latte                             2,60€
Té                             2,20€
Matcha Latte         4,00€
Chai latte                 4,00€

 Pink latte                 4,00€
 

CAFÉ/TÉ/LATTE

Mojito (Clásico, fresa, maracuyá) 10,00€
Caipiriña  10,00€
Caipiroska  10,00€
Margarita  10,00€
Moscow mule   10,00€
Espresso Martini 10,00€

COCKTAILS

BLANCOS 
De la casa  4,15€  16,90€                                                       
Señorío de Lizia  4,40€ 17,90€
Rueda, verdejo   
Gata blanca   4,50€  18,50€
Garnacha blanca orgánica
Señorío de Lazario  22,50€
Albariño
Costa dar Dornas 4,60€  18,60€
Albariño

ROSADOS
De la casa 4,15€  16,90€                

TINTOS
De la casa 4,15€  16,90€                
Gata negra 4,50€ 18,50€
Garnacha negra y syrah orgánico
Hallazgo Rioja Crianza  20,90€
Irreverente  22,50€  

CAVA 4,40€
 

17,90€

CAVA
VINO Y

Suplemento bebida vegetal
(almendra/soja/avena) 

 
+0,20€ *10% suplemento terraza

Cerveza sin alcohol 3,30€ 

Cerveza sin gluten 3,80€ 

Copa de cerveza 3,30€ 

IPA
 

3,80€ 

Clara 3,30€


