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HUEVOS 
Shakshuka – 8,50€ Huevos al horno en salsa de tomate, pimiento y cebolla. 
Alérgenos: huevo 
Huevos Turcos – 9,00€ Huevos poché sobre una crema de yogur con ajo, mantequilla y 
pimentón. 
Alérgenos: huevo, lácteos 
Huevos Benedict – 12,50€ Pan brioche con huevo poché, salsa holandesa y opción de bacón, 
salmón o pollo rebozado. 
Alérgenos: huevo, lácteos, gluten, (pescado) 
Brioche de ternera y huevo poché – 10,00€ Pan brioche con carne de ternera, huevo poché, 
rúcula, parmesano y salsa holandesa con un toque de mostaza y limón. 
Alérgenos: huevo, lácteos, gluten 
Desayuno Continental – 14,50€ Pan, huevo revuelto, salmón ahumado o bacon, aguacate, 
queso halloumi, setas y rúcula. 
Alérgenos: gluten, huevo, lácteos, (pescado)​
 
TOSTADAS & FOCACCIAS 
Pink Avocado Toast – 8,50€ Queso crema, aguacate, caviar vegano de chía y alga nori. 
Alérgenos: gluten, lácteos 
Focaccia Stracciatella – 10,50€ Stracciatella, mortadella y crema de pistacho. 
Alérgenos: gluten, lácteos, frutos secos 
Focaccia Ibérica – 9,50€ Jamón ibérico, queso brie y rúcula. 
Alérgenos: gluten, lácteos 
Breakfast Burrito – 9,50€ Tortilla de trigo, huevo revuelto, frijoles rojos, cheddar, aguacate, 
cebolla y tomate. 
Alérgenos: gluten, huevo, lácteos 
​
BOWLS 
Yogur Bowl – 8,00€ Yogur griego, granola, melocotón caramelizado y sirope de arce. 
Alérgenos: lácteos, gluten, frutos secos 
Açaí Bowl – 9,50€ Açaí, plátano, frutos rojos, granola y crema de cacahuete. 
Alérgenos: gluten, frutos secos, gluten 
Chia Bowl – 8,50€ Chía en leche de coco, mango, moras, miel y crema de cacahuete. 
Alérgenos: frutos secos 
 
DULCES 
Croissant de Pistacho – 4,00€ Relleno de crema de pistacho. 
Alérgenos: gluten, lacteos, huevo, frutos secos 
Cinnamon Roll – 4,00€ 
Alérgenos: gluten, lácteos, huevo 
Soufflé Pancakes – 10,50€ Harina, huevos, leche y azúcar. 
Alérgenos: gluten, huevos, lácetos 
Dátiles Rellenos – 3,50€ Con crema de cacahuete, nueces, chocolate y sal 
Alérgenos: frutos secos 
Banana Bread – 3,50€ 
Alérgenos: gluten, huevo 
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Carrot Bread – 4,00€ Con zanahoria y nueces. 
Alérgenos: gluten, huevo, frutos secos 
Tostada Dulce – 7,50€ Queso crema batido, miel y polen de abeja. 
Alérgenos: gluten, lácteos 
Banana Toast – 7,50€ Banana bread con crema de cacahuete, frutos rojos y plátano. 
Alérgenos: gluten, frutos secos, huevo 
Tostada Francesa – 9,00€ Pan brioche humedecido en una mezcla de huevo, leche y azúcar, 
servido con plátano 
caramelizado, helado de vainilla y sirope de arce 
Alérgenos: gluten, huevos, lácteos 
 
COFFEE & MATCHA BAR 
Ice Matcha Latte .......... 4,00€ 
Cloud Matcha Latte .......... 6,50€ 
Pink Matcha Ice Latte .......... 6,20€ 
Pistacho Ice Matcha Latte .......... 6,80€ 
Mango Ice Matcha Latte .......... 6,00€ 
Ice Caramelo Salado Latte .......... 4,80€ 
Ice Coco Latte .......... 4,80€ 
Ice Avellana Latte .......... 4,80€ 
Ice Espresso Citrus .......... 5,50€ 
Ice Americano .......... 2,80€ 
Ice Latte .......... 3,50€ 
Ice Chai Latte .......... 4,00€ 
Ice Dirty Chai Latte .......... 5,50€ 
Ice Baileys Latte .......... 4,50€ 
 
POWER SHOTS – 3,00€ 
Ginger Blast – Jengibre, limón, miel 
Turmeric Spice Boost – Cúrcuma, pimienta negra, limón, miel 
 
SMOOTHIES & JUICES – 5,50€ 
Zumo de Naranja Natural – 4,50€ 
Zumo Cold Press – 4,50€ 
Flower Power (espinacas, apio, manzana, lima, jengibre) 
Chía Man (fruta de la pasión, semillas de chía, mango, manzana, plátano) 
Piña y Coco 
Fresas y Plátano 
Forever Young (aguacate, coco, mango, plátano, espinacas, fruta de la pasión) 
Transilvania (remolacha, zanahoria, granada, manzana, limón, jengibre) 
Green Detox (espinacas, pepino, apio, manzana verde, limón) 
 
EXTRAS 
Limonada Natural .......... 3,50€ 
Kombucha .......... 4,80€ 
Mimosa Orange .......... 4,00€ 
Mimosa Rosé .......... 4,00€ 


